La cuisine francaise brille dans les meilleurs restaurants de la
planete.

L'art culinaire est sans conteste I'une des plus belles vitrines
de la France.

Il ouvre de nombreux débouchés en France, comme &
I'étranger: c’'est un meher qui offre de nombreuses
opportunités.
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Travaux Pratiques

Prévention Santé
Environnement
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By Bolsiscies

- Apprentis (de 16 a 25 ans),

- Demandeurs d’empilois (P6le Emploi, Région),

- Salariés (Contrats de Professionnalisation, DIF,
CIF, périodes de professionnalisation,...),

- Bénéficiaires d'une VAE : modules complémentaires.

CAP : 1 semaine CFA / 2 semaines Entreprise
BP : 1 semaine CFA / 1 semaine Entreprise
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Partenariat avec le FAFIH

(Fonds d’ Assurance de la Formation de I'Industrie Hotellerie Restauration)
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